Speisekarte

02. bis 08. Junir 2025

Montag
02.06.2025

Dienstag
03.06.2025

Mittwoch
04.06.2025

Donnerstag
05.06.2025

Freitag
45814

Samustog
07.06.2025

Sonntag
08.06.2025
Pfingstsornmnitng
Erlebni )

Mittagesser

Bohnensalat
Schweinsragout mit Eierschwammli
Gnocchi und Krauterkohlrabi
Schoggi-Vanille Creme

o5
Endiviensalat
Paniertes Trutenschnitzel
Pommes Frites und Riebli
Kirschen-Streuselkuchen

o5
Peperoni Salat
Vegi Geschnetzeltes Stroganoff
Spétzli und Bohnen
Mousse Straciatella

L3935
Blattsalat
Rindfleischvogel
Kartoffelstock und Fenchel
Hausgemachter Quarkkuchen

o5
Rettichsalat
Gebratenes Eglifilet
Tomatenrisotto und Blattspinat
frische Kirschen

o5
Blattsalat
Vegetarisch gefiillte Peperoni

Bratkartoffeln mit frischem Rosmarin

Hausgemachte Bisquitroulade
o5
Raucherlachsroulade, Krautersuppe

Schweinsknusperbraten an Biersauce

Feine Nudeli und Spargelragout
Vanilleglace mit heissen Himbeeren

Bohnensalat
Gnocchi mit Eierschwdmmliragout
Krauterkohlrabi
Schoggi-Vanille Creme
L339
Endiviensalat
Veginuggets
Pommes Frites und Riebli
Kirschen-Streuselkuchen
L339
Peperoni Salat
Vegi Geschnetzeltes Stroganoff
Spétzli und Bohnen
Mousse Straciatella
L3939
Blattsalat
Linsentaler an Krautersauce
Kartoffelstock und Fenchel
Hausgemachter Quarkkuchen
&S
Rettichsalat
Mediterraner Gemisespiess
Tomatenrisotto
frische Kirschen
&S
Blattsalat
Vegetarisch gefiillte Peperoni

Bratkartoffeln mit frischem Rosmarin

Hausgemachte Bisquitroulade
L3159

Randenroulade, Krautersuppe

Spargelragout

Feine Nudeli

Vanilleglace mit heissen Himbeeren

Streichleberwurst
fein garniert

S

Dampfnudel
mit Vanillesauce

S

Salamiteller
fein garniert

S

Militarschnitten
mit Gartensalaten

S

Wienerli im Teig mit
Riebli-Kabissalat

S

Frihlings-Kéase-Salat
fein garniert

55
Hausgemachte

Zwetschgendinne
oder Café complet

Wochengmittag, Wochengnacht und Salatteller ist vonw Montag bis Samstng
imAngebot, ausser an Feiertager

Wochenzmittog

Kutteln an Tomatensauce
Salzkartoffeln und Tagesgemise

Wochergnacht

Back Camembert, Preiselbeeren
und Salatgarnitur

Wir servieren lhnen jeden Tag eine frische, hausgemachte Tagessuppe zum Mittag- und Abendessen.
Unser Frischfleisch, Gefliigel und Eier stammt bis auf wenige Ausnahmen aus der Schweiz. Lachsprodukte Norwegen.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie von unserem Fachpersonal.




